COMPLETE MAALTIJDEN
VOOR 1 TOT 2 PERSONEN €19,00

A. Babi Pangang + Koe Loe Yoek + 2 stokjes saté
B. Babi Pangang + Foe Yong Hai + 2 stokjes saté
C. Babi Pangang + Tjap Tjoy + 2 stokjes saté

D. Tjap Tjoy + Foe Yong Hai + 2 stokjes saté

E. Tjap Tjoy + Daging Smoor + 2 stokjes saté

F. Babi Ketjap + Koe Loe Yoek + 2 stokjes saté

G. Foe Yong Hai + Thaise Kip + 2 stokjes saté

H. Foe Yong Hai + Koe Loe Yoek + 2 stokjes saté
I. Koe Loe Yoek + Daging Smoor + 2 stokjes saté
J. Babi Pangang + Gado Gado + 2 stokjes saté

K. Babi Pangang Spek + Tjap Tjoy + 2 stokjes saté
L. Kip Kerrie + Foe Yong Hai + 2 stokjes saté

M. Tja Sieuw + Kip Champignons + 2 stokjes saté
N. Ajam Pangang + Koe Loe Yoek + 2 stokjes saté
O. Ajam Pangang + Tjap Tjoy + 2 stokjes saté

INCLUSIEF EEN KLEINE BAK NASI, BAMI OF WITTE RIJST.
VERANDEREN NAAR EEN GROTE BAK? + €2,-
MIHOEN OF CHINESE BAMI + €3,50

CHINESE RIJSTTAFEL
VOOR 1 PERSOON €21,00

SATE (2)
BABI PANGANG
FOE YONG HAI
KOE LOE YOEK
KOE LOE HA (GARNALEN)

INCLUSIEF EEN KLEINE BAK NASI, BAMI OF WITTE RIJST.
VERANDEREN NAAR EEN GROTE BAK? + €2,-
MIHOEN OF CHINESE BAMI + €3,50

COMPLETE GERECHTEN
VOOR 2 TOT 3 PERSONEN €29,00

UIT DE ONDERSTAANDE GERECHTEN KUNT U ER 3 KIEZEN.

ELK GERECHT IS SLECHTS EENMALIG TE KIEZEN.

1.Babi Pangang

2. Koe Loe Ha (garnalen)

3. Kip kerrie

4. Thaise Kip (krokante kip)
5. Tjiew Yim Kai

(kip knoflook en 5-kruidenpoeder)

6. Tjap Tjoy met kip

7. Tja Sieuw

(geroosterd varkensvlees)
8. Koe Loe Yoek

9. Foe Yong Hai met kip
10. Kong Pao Kai Ting
(kip met cashewnoten)

11. Kip ananas (zoetzuur)
12. Babi Ketjap

13. Daging Smoor
(gestoofd rundvlees)

14. Tausi Kai

(kip met zwarte bonensaus)
15. Babi Ritja

(gewokte varkensvlees)
17. Hong Sauw Tofu

18. Ajam Pangang

(kip Babi Pangang)

19. Saté (3)

20. Gado Gado

INCLUSIEF EEN GROTE BAK NASI, BAMI OF WITTE RIJST.
VERANDEREN NAAR HALF NASI/BAMI? + €1,-
MIHOEN OF CHINESE BAMI + €3,50

CHINESE RIJSTTAFEL
VOOR 4 PERSONEN €59,00

SATE (4)
BABI PANGANG
FOE YONG HAI
KIP KERRIE
KOE LOE YOEK
KOE LOE HA (GARNALEN)
KROEPOEK

INCLUSIEF TWEE GROTE BAKKEN NASI, BAMI OF WITTE RIJST.
MIHOEN OF CHINESE BAMI + €3,50

KO

ASIAN CUISINE

€20C ODNIS O

KO SING

ASIAN CUISINE

AFHAALPRIJSLIJST

WWW.KOSING.NL
BEZOEK ONZE WEBSITE OM EEN
TAFEL TE RESERVEREN OF OM EEN
AFHAALBESTELLING DOOR TE GEVEN

OPENINGSTIJDEN:
MAANDAG: GESLOTEN
DINSDAG T/M ZONDAG:

KEUKEN GEOPEND VAN 16:00 - 21:00 UUR

(FEESTDAGEN GEOPEND)

KERKSTRAAT 79 | 2201KL NOORDWIJK | T: 071-361 33 08



SOEPEN & SALADES

1. Kippensoep

2. Tomatensoep YV

4. Shui Kauw Soep (garnalen ravioli)
5. Ko Sing soep (pittig & zoetzuur) @
6. Wan Tan soep (vleesgehakt ravioli)
S5. Kip salade

S6. Beef salade

S7. Garnalen salade

STARTERS & BITES

7. Loempia Babi Pangang

8. Loempia kip

9. Saté Babi 4 stokjes (varkensvlees)

10. Saté Ajam 4 stokjes (kippenvlees)

12. Witte rijst v @)

13. Pangsit Goreng 6 st. (gebakken kip Wan Tan)
14. Pisang Goreng 6 st. (gebakken banaan)

15. Kroepoek

16. Cassave kroepoek

17. Loempia vlees

18. Satésaus, zoetzure saus of Babi Pangang saus
20. Kerrie Kok 6 st. (kerrie driehoekjes)\?

21. Mini Loempia's 6 st.

22. Chinese Loempia's 2 st. (middelmaat formaat)

DIM SUM

S1. Gyoza 5 st. (gegrilde kipdumplings)

S2. Ha Kao 5 st. (gestoomde garnalenpasteitjes)

S3. Sui Mai 5 st. (gestoomde varkenspasteitjes)

Dim Sum Sharebox 'Crispy' (16 st. mix krokante hapjes)
Dim Sum Sharebox 'Steamed' (16 st. mix gestoomde hapjes)

NASI OF BAMI

26. Nasi of Bami Goreng met ei en vileesV
27. Nasi of Bami Goreng extra speciaal
(1 saté, gebraden kip en rundvlees smoor)
33. Nasi of Bami Goreng met grote garnalen
34. Nasi of Bami Goreng Ko Sing
(Tja Sieuw, Koe Loe Yoek, Foe Yong Hai en saté 2)
35. Yong Chow Fang | Chinese gebakken rijst
(Kleine garnalen, Tja Sieuw blokjes en doperwten)
45. Yong Chow Ming | Chinese gebakken bami
(Kleine garnalen, Tja Sieuw blokjes en doperwten)

4,80
4,80
6,20
6,20
6,20
7,50
8,50
8,50

8,00
5,20
7,00
7,00
3,50
7,50
6,00
3,00
3,00
5,80
2,50
4,50
4,50
5,00

6,50
6,50
6,50
13,50
18,50

7,50
13,50

16,00
17,50

13,00

13,00

MIHOEN

46. Mihoen met kip V7 @)
47. Mihoen met ossenhaas @
48. Mihoen met grote garnalen )
49. Mihoen Singapore (kerriesmaak, kleine garnalen en vlees)
50. Mihoen Ko Sing
(Tja Sieuw, Koe Loe Yoek, Foe Yong Hai en 2 saté)

CHINESE BAMI

51. Chinese bami met gesneden kip V
52. Chinese bami met grote garnalen
53. Chinese bami Ko Sing
(Tja Sieuw, Koe Loe Yoek, Foe Yong Hai en 2 saté)

El GERECHTEN

12,00
13,50
16,50
13,50
18,50

12,00
16,50
18,50

54. Foe Yong Hai met kip 7
55. Foe Yong Hai met grote garnalen &%

GROENTEN GERECHTEN

56. Tjap Tjoy met kip \/
57. Tjap Tjoy met ossenhaas
58. Tjap Tjoy met grote garnalen

VARKENSVLEES

59. Babi Pangang (mager vlees) s*

60. Tja Sieuw (geroosterd varkensvlees) »*

63. Babi Pangang Spek (krokante buikspek) ##
64. Babi Ketjap (¥)

65. Koe Loe Yoek (gepaneerde vleesballetjes met zoetzure saus)

TI-PAN

73. Ti-Pan Ha (grote gegrilde garnalen met zoetpittige saus)
74. Ti-Pan Kai (gegrilde kipblokjes met zoetpittige saus)

75. Ti-Pan Yoek (gegrilde varkensblokjes met zoetpittige saus)
76. Ti Pan Ngau (gegrilde ossenhaas met zwarte pepersaus)

\ Vegetarisch
V Optioneel vegetarisch

@ Standaard glutenvrij

##  Glutenvrij mogelijk

12,50
17,50

12,50
15,00
17,50

17,00
17,00
17,00
17,00
17,00

23,50
20,50
20,50
22,50

Mihoen of Chinese bami + €3,50

Gerechten worden geserveerd met een kleine bak
witte rijst, nasi of bami. Liever een grote bak? + €2,00

78.
79.
81.
82.
83.
85.
86.
87.
88.

GESNEDEN KIP

Koe Loe Kai (gepaneerde kipballetjes met zoetzure saus)

Kip ketjap

Kip kerrie

Kip ananas (zoetzure saus)

Kong Pao Kai Ting (licht pittig met cashewnoten) &)

Kip met Teriyaki saus

Tausi Kai (zwarte bonensaus) @

Thaise kip (krokante kip)

Tjieuw Yim Kai (gebakken met knoflook en 5-kruidenpoeder)

120. Ajam Pangang (kip Babi Pangang)

89.
91.
94.
95.
96.

OSSENHAAS

Szechuan Ngau (kruidige en pittige woksaus)
Ossenhaas Roedjak (sambalsaus)

Tausi ossenhaas (zwarte bonensaus) (&)

Kong Pao Ngau (licht pittig met cashewnoten) (&)
Ossenhaas met Teriyaki saus

122. Daging Smoor (gestoofd rundvlees)

98.

GROTE GARNALEN

Koe Loe Ha - per stuk (gepaneerd en gebakken)

102. Garnalen Roedjak (sambalsaus)

103.

Tin Sun Ha (zoetzure saus)

104. Tjiew Yim Ha (gebakken met knoflook en 5-kruidenpoeder)

105.

Kong Pao Ha (licht pittig met cashewnoten) @

PEKING EEND

17,00
16,00
16,00
16,00
16,00
18,50
16,00
17,50
17,50
17,00

19,00
19,00
19,00
19,00
20,50
19,00

2,00
21,50
21,50
21,50
21,50

109. Peking eend met pannenkoekjes en Hoisin saus
110. Peking eend met zwarte bonensaus ()

111. Peking eend met zoetzure saus ()

112. Peking eend Roedjak (sambalsaus)

113. Peking eend met Hoisin saus

VEGETARISCH YV

114. Foe Yong Hai met champignons ##

115. Szechuan vegetarische schotel (pittig)

116. Vegetarische schotel 'Ko Sing' (diverse Chinese groenten)
117. Mala Tofu (pikante saus)

118. Hong Sauw To Fu (zoetpittige saus)

119. Gado Gado (met pindasaus & verkruimelde kroepoek)

19,50
18,00
18,00
18,00
18,00

11,50
15,00
15,00
13,00
13,00
11,00



